r 4 WEE VEN A VERNOS: CONTACTANOS:

3“nn Santa Anna 101 D, T (+34)932 65 10 96
08290 Cerdanyola web@cuvee3000.com
Variedades

100% Xarel-lo de 30 afios

Origen

Espaiia, Cataluiia, Penedés, Vilobi del Penedés

Suelo
parcela "La Llaona" (292 m)

Vinificacion
vendimia manual, prensado suave al 50% y posterior
desfangado estatico de un dia. Fermentacion lenta a
temperatura controlada con suave battonage inicial (3 semanas)
en depdsito de acero inoxidable, fermentacion malolactica

Crianza

12 meses en depdsito de acero inoxidable, afinado en botellas
de ceramica sumergidas en agua

Caracteristicas

Blanco, Natural, Tranquilo, Profundo y mineral

Propiedades
Alcohol: 12,5 %, Ph: 3,35, SO2: <7, Azlcar residual: 0,5 g/I

También aparece en:
Precio: Mas de 50€

VISITA NUESTRA WEB:

https://cuvee3000.com/
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TON RIMBAU
PORCELLANIC
XAREL-LO SUR LIE

TON RIMBAU, Penedés, Vilobi del Penedés

2019 24002 75 CL
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