! 4 WEE VEN A VERNOS: CONTACTANOS:
3000 Santa Anna 101 D, T (+34)932 65 10 96
08290 Cerdanyola web@cuvee3000.com
Variedades

100% Pinot noir de vifas de una edad media de 45 afos

Origen

Francia, Borgofia, Cotes de Beaune, Meursault

Suelo

arcillo-calcareo, 1,43 ha

Vinificacion
vendimia manual, prensado directamente, reposicién de 12-24
horas en depésitos de acero inoxidable, fermentacion
alcohélica del mosto con levaduras autéctonas en barricas de
roble francés

Crianza

12 meses en barricas de roble francés (20% nuevas)

Caracteristicas

Tinto, Tradicional, Tranquilo, Intenso y estructurado

Propiedades
Alcohol: 12,5 %, AzUcar residual: <2 g/I

VISITA NUESTRA WEB:

https://cuvee3000.com/

“AUNE LEs MONTREVE
PREMIER CRU

) GRIGINE PROTEGES!

ANTOINE JOBARD:

7, FRANCE

JOBARD BEAUNE LES
MONTREVENOTS 1°
CRU

ANTOINE JOBARD, Cétes de Beaune,
Meursault

2024 13112 75 CL


mailto:web@cuvee3000.com
https://cuvee3000.com/
https://cuvee3000.com/vinos/variedades/16
https://cuvee3000.com/vinos/origen/569@289@502@238@376@531@495@237@555@283@558@486@346@519@455@259@462@520@277@251@457@233@536@329@267@491@556@253@538@335@312@308@326@541@317@570@247@554@490@545@547@226@481@553@507@543@542@548@514@345@472@571@257@306@453@521@301@274@307@474@243@497@494@304@242@483@347@476@487@212@552@232@564@285@324@246@310@208@337@572@485@311@265@478@464
https://cuvee3000.com/vinos/origen/495@233@267@538@541@226@543@542@453@301@274@242@347@212@232@265@478
https://cuvee3000.com/vinos/origen/541
https://cuvee3000.com/vinos/tipos/t6
https://cuvee3000.com/vinos/caracteristicas/p7
https://cuvee3000.com/vinos/tipos/s7
https://cuvee3000.com/vinos/caracteristicas/s2
https://cuvee3000.com/bodega/421
https://cuvee3000.com/vino/4478/2024-75_cl
https://cuvee3000.com/compra/anadir/27627

	JOBARD BEAUNE LES MONTREVENOTS 1º CRU

