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Variedades
COURCEL POMMARD

100% Pinot noir de vifas de 60 afos

1ER CRU LE GRAND
CLOS DES EPENOTS

DOMAINE DE COURCEL, Pommard

Origen

Francia, Borgofia, Pommard

Suelo

arcilla marrén con muchas piedras calcareas
2019 08901 75 CL

Vinificacion
importante seleccion en el vifledo y en la bodega, maceracion

del mes, fermentacion alcohdlica en frio (méax. 30°) con
pigeages y remontados

Crianza

18 a 24 meses en barrica de roble 30% nueva. Musculoso sin
asperidades, taninos magnificamente equilibrados y maduros,
mucha armonia y potencial.

Caracteristicas

Tinto, Ecolégica, Tranquilo, Profundo y complejo

Propiedades
Alcohol: 13 %, Ph: 3,62, Aztcar residual: <2 g/I

{E pe CO

También aparece en: 0. COTE-D'OR *

Precio: Mas de 50€
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