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web@cuvee3000.com

VISITA NUESTRA WEB:

https://cuvee3000.com/

Variedades

Sangiovese (60%), Syrah y Merlot

Origen

Italia, Lazio, Viterbo, Gradoli

Suelo

volcánico

Vinificación

maceración de dos semanas en depósitos de fibra,
fermentación alcohólica con levaduras autóctonas, posterior

ensamblaje

Crianza

6 meses en tinas de roble, más 6 meses en botella

Características

Tinto, Natural, Tranquilo, Afrutado y jugoso

Propiedades

Alcohol: 12 %, SO2: <20, Azúcar residual: <2 g/l

También aparece en:

Precio: Entre 20 - 50€

LE COSTE ROSSO DI
GAETANO

LE COSTE, Viterbo, Gradoli

2023 29513 75 CL
2022 29513 MAGNUM

Vino franco que combina bien con comida,
auténtico.
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