
VEN A VERNOS:

Santa Anna 101 D, 
08290 Cerdanyola

CONTÁCTANOS:

T (+34)932 65 10 96 
web@cuvee3000.com

VISITA NUESTRA WEB:

https://cuvee3000.com/

Variedades

Negramol, Listan Negro, Moscatel Negra, Listan Gacho,
Vijariego Negro entre otras

Origen

España, Varias zonas, Varias zonas

Suelo

volcánico (tosca roja, basálticos) en Santiago del Teide, a 1.000
m de altura

Vinificación

maceración de 20 días en hormigón y pequeños cubos abiertos
con 30% de raspón, fermentación alcohólica con levaduras
autóctonas, final de fermentación en barricas de 228 l, sin

sulfitos añadidos

Crianza

8 meses en barricas neutras de roble francés

Características

Tinto, Biodinámica, Tranquilo, Afrutado y jugoso

Propiedades

Alcohol: 13,2 %, Ph: 3,25, SO2: 28, Azúcar residual: 1,6 g/l

También aparece en:

Precio: Entre 20 - 50€

ENVÍNATE BENJE
TINTO

ENVÍNATE, Varias zonas

2025 27410 75 CL
2024 27410 75 CL

2024 27410 MAGNUM

mailto:web@cuvee3000.com
https://cuvee3000.com/
https://cuvee3000.com/vinos/origen/503@398@448@516@426@534@435@410@399@415@392@506@391@394@535@422@496@402@512@387@431@389@433@465@504@424@523@439@419@403@434@385@382@395@505@384@498@386@436@411@400@544@397@381@414@407@412@423@442@508@396@513@413@418@406@388@404@405@430@417@408@401@420@539@383@537
https://cuvee3000.com/vinos/origen/434@423@383
https://cuvee3000.com/vinos/origen/383
https://cuvee3000.com/vinos/tipos/t6
https://cuvee3000.com/vinos/caracteristicas/p8
https://cuvee3000.com/vinos/tipos/s7
https://cuvee3000.com/vinos/caracteristicas/s1
https://cuvee3000.com/vinos/precio/price_20_50
https://cuvee3000.com/bodega/312
https://cuvee3000.com/vino/2329/2025-75_cl
https://cuvee3000.com/compra/anadir/28384
https://cuvee3000.com/vino/2329/2024-75_cl
https://cuvee3000.com/compra/anadir/26897
https://cuvee3000.com/vino/2329/2024-magnum
https://cuvee3000.com/compra/anadir/26898

	ENVÍNATE BENJE TINTO

