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Variedades

Aligoté de 2022 (25%) y 2023 (75%) de viñas de 25 años

Origen

Francia, Borgoña, Chablis, Courgis

Suelo

kimmeridgiano superficial, pedregoso en la superficie,
alternando entre lecho de roca y capas de arcilla en el subsuelo,
1,9 ha, una mezcla de poda Guyot simple, poda en vaso y poda
de cordón de Royat, 51 hl/ha, agricultura ecológica desde 2005

Vinificación

vendimia manual, fermentación alcohólica con levaduras
autóctonas en depósitos de acero inoxidable, ligera

desfangación

Crianza

11 meses sobre lías en cuve y luego trasiego para el 2023 y 23
meses sobre lías en cuve y luego trasiego para el 2022 y

ensamblaje en cuve la mitad y en foudre la otra mitad durante
12 meses, luego ensamblaje en cuve y embotellado el 17 de

noviembre de 2025

Características

Blanco, Natural, Tranquilo

Propiedades

Alcohol: 12 %, SO2: 22, Azúcar residual: <2 g/l

DE MOOR BOURGOGNE
ALIGOTÉ

ALICE & OLIVIER DE MOOR, Chablis, Courgis

  53201 75 CL

De la bodega: "En 2022, tras un invierno
suave y seco, las vides brotaron a principios
de abril, justo cuando se aproximaba una ola

de frío, pero las heladas prácticamente no
causaron daños. Durante la primavera cálida

y seca, las vides se desarrollaron
rápidamente. La floración se produjo muy
pronto y con rapidez. Unas pocas lluvias
oportunas permitieron que las bayas se
hincharan. Las olas de calor del verano

impidieron el desarrollo del mildiu velloso,
pero el oídio fue una amenaza, finalmente sin
consecuencias. La cosecha tuvo lugar del 5 al
21 de septiembre. En 2023, tras un invierno
normal, la brotación se produjo en una fecha
típica y la floración fue bastante temprana.
La primavera muy lluviosa de finales de abril
provocó un severo ataque de mildiu velloso

que fue difícil de controlar, a pesar del

mailto:web@cuvee3000.com
https://cuvee3000.com/es
https://cuvee3000.com/es/vinos/variedades/99
https://cuvee3000.com/es/vinos/origen/569@289@502@238@376@456@531@495@237@555@283@558@486@346@519@455@259@462@520@277@251@457@233@536@329@267@491@556@253@538@335@312@308@326@541@573@317@570@576@247@554@490@545@577@547@226@481@553@507@543@542@575@548@514@345@472@571@257@306@453@521@301@274@307@474@243@497@494@304@242@483@347@476@487@212@552@232@564@285@324@246@310@208@337@572@485@311@265@478@464
https://cuvee3000.com/es/vinos/origen/495@233@267@538@541@573@226@543@542@453@301@274@242@347@212@232@265@478
https://cuvee3000.com/es/vinos/origen/233
https://cuvee3000.com/es/vinos/tipos/t7
https://cuvee3000.com/es/vinos/caracteristicas/p10
https://cuvee3000.com/es/vinos/tipos/s7
https://cuvee3000.com/es/bodega/672
https://cuvee3000.com/es/vino/4545/-75_cl
https://cuvee3000.com/es/compra/anadir/27549


regreso del tiempo soleado y seco en junio.
Posteriormente, la alta incidencia del oídio

nos mantuvo en vilo durante toda la
temporada. Las condiciones fueron más

favorables durante el verano: algunas
tormentas y mucho sol. La maduración se
aceleró significativamente debido a una

semana de intenso calor justo antes de la
vendimia, que tuvo lugar del 11 al 25 de

septiembre. La cosecha fue muy abundante
gracias a la gran cantidad de racimos y a su

tamaño."
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