W —— COME AND SEE US:
cI'IVEE Santa Anna 101 D,
3“““ 08290 Cerdanyola

Grape varieties

Origin
China, Hubei, Qingshan, Wuhan

Characteristics

Natural, Kombucha, Fresh and crispy

Properties
Alcohol: 0 %, Ph: 3-3,2, SO2: 10-40, Residual sugar: 15-20 g/I

Also appears in:
Price: 10 - 20€

CONTACT US:

Phone (+34) 932 65 10 96
web@cuvee3000.com

VISIT OUR WEBSITE:

https://cuvee3000.com/en

NATURAL FERMENTATION
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AMA IMPOSSIBLE
PETILLANT NATUREL
0,0 NO. 405

AMA Guipuzcoa, Irun

54704 75 CL

Color pajizo pdlido, con burbuja fina y
persistente. Aromas de pera, violeta y papaya
que se combinan con suaves notas de chicle
y té blanco. En boca: dulzor floral, fruta
confitada y una acidez vibrante. Fermentado
de forma natural, utilizando técnicas
exclusivas inspiradas en el método ancestral
“pétillant naturel”, empleamos los mejores
tés y hierbas de terroir / especialidad,
procedentes de pequenas fincas familiares, y
agua pura de manantial del Pais Vasco.
Disfrutalo bien frio, a 9-11 °C, en copa de

vino.
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